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BEZPECNOST

Pouzivani elektrickych pfistrojii vzdy vyzaduje dodrzovani zakladnich prvkd
bezpecnosti, které jsou uvedeny nize.
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Seznamte se se ndvodem a v3emi instrukcemi.

Pozor na nebezpeci poranéni elektrickym proudem, neni napf. povoleno ponoit elektricky motor
Chef's Choice do vody nebo jinych kapalin.

Pomoci Chef’s Choice je mozno brousit pouze Cisté ¢epele nozu.

Pokud pfistroj neni v provozu, pfed vloZenim nebo odejmutim jakychkoliv Casti pfistroje, jakoZ i
pred Cisténim vzdy vytahnéte zastrcku ze zasuvky.

Viyhnéte se kontaktu s pohyblivymi ¢astmi pfistroje.

Nepouzivejte zafizeni s poSkozenou zastrckou nebo pfivodnim kabelem, v pfipadé poruchy,
upusténi pfistroje na zem nebo jiného poSkozeni. Takto poSkozeny pfistroj je mozné vratit
dodavateli, kde budou vycisleny naklady na opravu, at uz se jedna o elektrickou nebo
mechanickou z&vadu.

(V pfipadé klientd mimo USA). Pokud je poskozen napajeci kabel, musi byt vyménén ve
specializovaném servise, nebot pfi vymené je nutné pouZit specialni nastroj. V takovém piipadé
prosim kontaktujte pfislusného distributora Chef’s Choice.

Pouzivani nedoporuc¢ovaného prisluSenstvi nebo pfislusenstvi, které neni prodavano EdgeCraft
Co. muze zapfi¢init pozar, poranéni elektrickym proudem nebo jiné zranéni.

Chef's Choice Model 120 je navrZen pro brouseni kuchyriskych, kapesnich a vétSiny sportovnich
nozU. Zafizeni neni vhodné k brouseni ostatnich noz(, ostfi seker ani zadnych jinych ostfi, které
se snadno nevejde do otvoru pfistroje.

Nenechavejte privodni kabel volné viset ze stolu, pracovniho plochy nebo v blizkosti zdrojd tepla.
Pokud je Chef's Choice v pozici ,ON” (zapnuto), vzdy musi stat na stabilnim stole nebo

pracovni ploSe.

. BROUSENI: NOZE NABROUSENE SPRAVNYM ZPUSOBEM POMOCI CHEF'S CHOICE JSOU
OSTREJSI, NEZ SE NA PRVNI POHLED ZDA. ABY NEDOSLO KE ZRANENI, ZACHOVEJTE
MAXIMALNI OPATRNOST BEHEM JEJICH POUZIVANI. NEKRAJEJTE VE SMERU K

SOBE. NEPROJIZDEJTE PRSTEM PO OSTRI NOZE. PRISTROJ SKLADUJTE NA
BEZPECNEM MISTE.

Pristroj neni ur€en pro venkovni pouZiti.

. Pokud pouzivate pfistroj v blizkosti déti, vzdy dbejte zvySené opatrnosti a dohledu nad détmi.

Do pfistroje neni dovoleno vkladat Zadny olej, vodu ani Z&dné jiné mazivo.

"USCHOVEJTE TENTO NAVOD K POUZITI




DOBRA
VOLBA!

Gratulujeme ke koupi a spravnému vybéru brusky Chef's choice
Model 120!

Sami se presvédCite, ze metoda zde pouZita k brouSeni nozl
vytvofi ostfi, které si uchovava ostrost po dlouhou dobu. Znacka
EdgeCraft, sSvétovy Lidr Technologii Cutting Edge je zarukou
toho, Ze Va$e noze budou vzdy ostré. Bruska nozi Chef’s Choice®
Edge Select® Model 120 spojuje vyspélou metodu ostfeni a
pouziti diamantovych kotou€u, coZ zajistuje vytvoreni pokrocilého
ostfi Trizor-Plus® po celé délce noze s hladkym i zoubkovanym
ostfim. Diky tomuto pfistroji budou vSechny Va$e noze ostré jako
bfitva. Opakované brouseni noz, které byly pomoci Modelu 120
nabrou$eny jiz dfive, zabere méné nez minutu. Pokud je Model
120 umistén na vhodném misté, bude brouseni noz{l tak snadné
arychlé, Ze tradiéni ocilka jiz nebude potfebna.




POPIS BRUSKY MODEL 120

Bruska model 120 vyuziva inovovany tfistupriovy modul EdgeSelect, ktery postupné brousi, obta-
huje a lesti vas niz do perfektniho stavu. V prvnim stupni je n(iz nejprve brousen dvéma kuzelovymi
kotouci pokrytymi diamanty, poté vyhlazen jemnéjSimi diamantovymi ¢astmi v 2. stupni. Ve 3. stupni
je hrana ostfi dobrouSena a vyleSténa pomoci dvajice kuzelovych diskd vybavenych ultra-malymi
brusnymi ¢asticemi zplisobem, ktery zarucuje nejvétsi ostrost. Tento patentovany tfistupriovy sys-
tém vytvaii jemny povrch hrany noZe s trojitou zkosenou hranou Trizor® , ktera zlistane déle ostra
nez noze brousené obvyklym zpdsobem (obr 1.)

V pribéhu kazdého stupné ostfeni je nutné niiz stfidavé protahovat v levém a pravém otvoru
daného stupné (obr. 3)

Precizni $ikméa plocha pfistroje vede ndz pod pfisluSnym Ghlem a plastova pruzina, ktera se
nachazi nad kazdym stupném ostfeni, udrzuje a stabilizuje vedeni pfedni Casti noze v pravém i
levém otvoru kazdého stupné. Pohyb ostfi smérem dolli je kontrolovan pomoci podpérnych desek,
které jsou vyrobeny z polymeru vysoké hustoty a pini funkci omezovace a také mikro otvoru, ktery
vede ostfi a nepoSkozuje brousenou hranu noze. Podpémé desky se nachézi na pfedni a zadni
strané kazdého stupné brouseni i lesténi. Pro dosaZeni nejlepsSich vysledkl ostfeni by se méla
hrana noZe jen velmi lehce dotykat predni podpéré desky. Nadmémy tlak doll je zbytecny a
zpUsobi opotiebeni podpérnych desek.

POCHOPENI VSESTRANNOSTI BRUSNEHO MODELU

EDGE SELECT DIAMOND HONE

Jedineény brusny modul Chef'sChoice® EdgeSelect® (obr 4) Model 120 je vyroben tak, abyste
si kazdy n(iz mohli nabrousit podle potfeby a v souladu s jeho pouZitim. Tato tfifazova bruska je
vybavena dvéma brousicimi stupni — jeden stuperi se dvéma kuzelovymi kotougi pokrytymi 100%
diamanty a jeden stupen pro dobrouseni a vylesténi pomoci dvojice kuzelovych pruznych kotoucl
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obr. 1. Bruska model 120.

obr. 2. Popis typického noze

obr. 3. Vkladani noze




vybavenych ultra-malymi brusnymi ¢asticemi. Dale ma také revoluéni precizni stuper tvrzeni hrany.
Tyto tfi stupné pouzivané v riiznych posloupnostech umoZriuii riizné osteni: ostfi pfekvapivé ostre,
ostfi pravidelné zbrouené pro snadné krajeni a také ostfi s mnoZstvim ,zoubk(” na celé délce
ostfi, vytvofenych ve stupni 3.

Zjistite, Ze tyto ostré zoubky vytvorené po obou stranach osti vyrazné pomahaji pii obtizném
krajeni jako napf'. u viaknité zeleniny, masa, stéblové zeleniny a porcovéni divoké zvéfe.

BrouSeni, tvrzeni a leSténi je kontrolovano pfesnymi zkosenymi plochami pfistroje a pfesnymi
kuzelovymi brusnymi disky. Jemny kuzelovy disk pokryty diamanty tvofi ve stupni 1 prvni zkos
hrany Trizor s mikroskopickymi zoubky. V druném stupni je diky jeSté jemnéjSimu diamantovému
povrchu vytvofen druhy zkos hrany s jemnéjSimi mikrozoubky, ktery je o par stupiii vétsi, nez ve
stupni 1. Ve tfetim stupni jsou lestici disky nastaveny v jesté vétSim dhlu. Lesti a obtahuji plosku
ostfi a vytvareji tak perfekiné tenkou a vyle$ténou hranu, ktera je vyjimecné ostra. Faze obtahovani
zaroven lesti a brousi okraje mikrozoubkd vytvorenych ve stupni 1 a 2. Béhem tohoto lesténi se
mikrozoubky naostfi a usnadriuji kréjeni tvrdsi zeleniny nebo masa.

INSTRUKCE

PRED BROUSENIM SI, PROSIM, PRECTETE NAVOD.
Model 120 je vyroben k brouSeni jak rovného ostfi, tak vinitého.
1. Vinité ostii bruste jen ve fazi 3.

Nebruste vInité ostfi ve stupni 1 a 2, jelikoz by mohly odstranit pfili§ mnoho kovu z ostfi noze.
2. Rovné ostfi

MiZe byt brouseno ve vSech 3 fazich, nicméné faze 1 se pouziva jen v pfipadé velmi tupého noze.
PROCES BROUSENi ROVNEHO OSTRIi
PRVNI BROUSENI ROVNEHO OSTRI
Nez zapnete pfistroj, plynule vsufte ostfi noze do otvoru mezi levou Sikminu a elastickou pruZinu.
Neotacejte nozem (obrazek 5). Vsurite ostfi nize do otvoru, az ucitite kontakt s diamantovym
kotou¢em. Jemné potahnéte niz k sobé za rukojet tak, aby se Spicka noze pribliZila k Vam. Ucitite
napnuti pruziny.
VWytahnéte nliz a zmacknéte tlacitko ON/OFF. Jakmile je tlacitko v pozici ,ON”, sviti Cervena kontrolka.
Stupeni 1: (Pokud je va$ nliz celkem ostry, pfeskoCte stuperi 1 a pfiejdéte rovnou ke stupni 2).
Pokud brousite n(iz poprvé nebo pokud je niz velmi tupy, zacnéte ve stupni 1.

obr. 4. stridavé tahy noze v 2. stupni obr. 5. stridavé tahy noze v 2. stupni



Vsurite plynule nlz do levého otvoru stupné 1 (obrazek 5) mezi levou Sikmou plochu pfistroje
a elastickou pruzinu, posouvejte ostfi k sobé a soucasné na ngj tlacte v otvoru, dokud se
nedotkne diamantového kotouce. UslySite, kdy to nastane. Posurite ostfi tak blizko k rukojeti jak je
to jen mozné a v rovnomérném tempu posouvejte, dokud neopusti otvor. Pokud je ostfi zakfivené,
zvednéte rukojet noze tak, abyste brousili hrot, drzte hranu ostfi pfiblizné rovnomérné se stolem.
Ostfete po celé délce ostfi. Cas tah(i pro ostfi o délce cca 20 cm by mélo byt cca 4 sekundy. Krat$i
ostfi thnéte v Case 2-3 sekundy, delSi 6 sekund. Dal3i tah nasleduje stejnym zplsobem po pravé
strané stupné 1.

Pozor: Pokazdé, kdyz vkladate ostfi, musite sou¢asné potahnout k sobé. Nikdy ho netlacte od
sebe. Pouzijte jen dostacujici tiak na Cepel noze, aby se ostfi dotklo kotouce — vétSi sila nezméni
rychlost procesu brouseni. Viykonavejte stejny poet tahli z pravé i v levé strany kazdého stupné,
aby byl povrch hrany soumérny.

S vyjimkou prvniho brouseni ve stupni 1 nebo brouseni pfili§ tupého ostfi, postaéi jeden stfidavy
tah. Po kontrole zakfiveni (popis nize) pfejdéte ke stupni 2.

Prekontrolovani vybrusu. Po ukonceni stupné 1 je vhodné presvédCit se, Ze po jedné strané
ostfi je zakfiveni (burr). Abyste Zjistili zakfiveni, je nutno prejet prstem Sikmo a zaroven k sobé po
povrchu ostfi daleko od hrany noZe tak, jak je ukdzano na obrazku 6a 7.

(Neprejizdgjte prstem po hrané, mohlo by dojit ke zranéni). Pokud posledni tah bude v pravém
otvoru, zakfiveni se objevi pouze na pravé strané ostfi (tak jak ho drzite) a opacné. Pokud se
zakiiveni vytvorilo, je mozné jej ucitit jako ostré a zahnuté prodlouzeni hrany; protéjSi strana bude
v porovnani hladka. Jestli zakfiveni existuje, prosim prejdéte ke stupni 2.

Jestli se zakfiveni nevytvofilo, udélejte dodatecny tah v pravé a levé komore v tomto stupni, nez
prejdete ke stupni 2. Pomalejsi tahy pomohou vytvorit zakfiveni.

obr.7 Zakfiveni bude také citit pfi pejizdéni prstu Sikmo po hrané noze
Stupen 2: Postupujte stejné jako u stupné 1.

Protahuite stfidave pravym a levym otvorem stupné 2, jak je znazomeno na obrazku 8 a 9. Nikdy
niZ netladte od sebe. Cas tahl pro ostfi o délce cca 20 cm by mélo byt cca 4 sekundy. KratSi ostfi
tahnéte v Case 2-3 sekundy, delSi 6 sekund. Po kontrole zakfiveni (popis vySe) prejdéte ke stupni 3.

Zjistovani
zakfiveni
projetim prstu
Sikmo po
hrané ostfi

Zakfiveni

obr.6. Kontrola pfitomnosti zakfiveni

obr.7 Zakfiveni bude také citit pfi prejizdéni prstu Sikmo po
hrané noze



Stupen 3: VSeobecné ve stupni 3 bude potfebny jen jeden nebo dva tahy, abyste ziskali niiz ostry
jako biitva. Jako ve stupni 1 a 2 stfidavé protahujte ¢epel v pravém a levém otvoru (obrazek 10),
stejnym zplsobem a stejnou rychlosti jako ve stupni 1a 2.

Vice tah( ve stupni 3 dostate¢né zuslechti a o€isti hranu, ktera bude vhodna pro krajeni jemnych
potravin. Méné tahl ve stupni 3 vytvoii ostfi vhodné pro krajeni viaknitych struktur potravin.

Po dokonceni faze 3 by mél byt n0z vyjimecné ostry a bez zakfiveni ostfi podél hrany ostfi.
PRIZPUSOBENI OSTRI PRO KRAJENI RUZNYCH POTRAVIN

NOZE S HLADKYM OSTRIM

V pfipadé potfeby jemnéjSiho a hladSiho krajeni pfi pfipravé ovoce nebo zeleniny, nabruste ve
stupni 2 (popf. stupni 1 a 2, viz popséno dfive) a udélejte tahy navic ve stupni 3. Tfi nebo vice
stfidavych tah( v levém a pravém otvoru vytvofi jednoznaéné ostfejSi a hladsi hranu, idealni pro
krajeni velmi tenkych platkd.

Pfi pfebruSovani nalesténé hrany pouzijte pokazdé stupef 3 (stfidavé levy a pravy otvor). Pokud
pii prebroudeni trvé ziskani ostré hrany pfili§ dlouho, miZete proces urychlit tim, ze nejdfive
prebrousite ve stupni 2 a poté vylestite ve stupni 3. Tento postup prodlouzi Zivotnost VaSeho noze.
Tento proces (na rozdil od obvyklého brouseni) zajisti, Ze nlizZ je ostry kazdy den bez ztraty vétsiho
mnozstvi kovu z plochy noze.

obr. 8. brouseni ve stupni 3

obr. 9. vice brousené ostfi. obr. 10. Del$i mikrozoubky blize hrany obr. 11.
ostfi noze



NOZE PRO KRAJENI MASA A VYSOCE VLAKNITYCH POTRAVIN

Pro zpracovavani masa a vysoce vlaknitych materiald je vhodné nabrousit niiz ve stupni 1 a prejit
ihned ke stupni 3. Toto zanecha nabrousené mikozoubky blize hrany ostfi noze (viz obr. 12), které
napomahaji v fezani téchto materiald.

Takto nabrou$ena hrana bude velmi ostra jiz po 1-2 stfidavych tazich ve stupni 3.

Pro ziskani tohoto typu ostfi, nabruste ve stupni 1, dokud se neobjevi zakfiveni ostfi a poté pfejdéte
rovnou na stupen 3 a udélejte jedno Ci dvé protazeni po obou stranach ostfi.

Pro zbrouSeni tohoto typu ostfi v priibéhu pfebrouseni (pokud je to nutné), pouZijte stupen 3 a
vykonejte 1 ¢i 2 tahy. Vratte se ke stupni 1 a udélejte jeden tah v levém i pravém otvoru a poté se
vratte rovnou ke stupni 3. Nebruste ve stupni 2.

NA ZVERINU A RYBY

Optimalni hrana na vafenou dribez se vétSinou vytvori ve stupni 2 a nasledné stupni 3 (viz obr.
13). Pro syrovou drlibez pouZijte stupen 1 a nasledné stupen 3. K filetovani ryb pouZijte tenké, ale
pevné ostii nabrousené ve stupni 2 a 3.

PROCES BROUSENI VLNITEHO OSTRI

Vinité ostfi je podobné malému pilovému ostfi s kulatymi vyhloubenimi a se sérii zoubkd. Béhem
normélniho uzivani je fezani provadéno témito zoubky.

Model Chef'sChoice® 120 je uréen k ostfeni viech typd vinitych ostfi. Oviem uZivejte pouze 3.
stuper (obrazek 14), ktery vyhladi a naostfi zoubky a vyrobi mikroostfi po celé délce vinitého ostfi.
VSeobecné staci 5 az 10 tahd pro Uplné naostfeni. Jestlize je niz velmi tupy, bude zapotfebi vice
tah(. Jestlize je Cepel velmi poSkozena, pouzijte jeden stfidavy tah (2-3 sekundy) v pravé a levé
zdifce stupné 2 a nasledné provedte sérii tahli na stupni 3 stfidavé na levé a pravé zdifce. POZOR:
Nadmérné pouZiti stupné 2 bude odstrariovat mikrzoubky.

obr. 13. Packa pro Cisténi kotoucl

obr. 14. odstranéni neéistot po ¢isténi kotoucu




Jelikoz vinité ostfi pfipomina strukturou pilu, hrana se nikdy nebude zdat tak ostra jako hrana
hladkého ostfi. Pfesto jejich zoubkovana struktura pomaha prefiznout tvrdou kdrku potravin nebo
rozetnout jiné materidly, napf. karton.

K prebrouseni vinitého ostfi pouZijte stejny proces jako pii brouSeni.

PREBRUSOVANI NOZU S ROVNYM OSTRIM

B&Zné k prebruSovani pouZzijte stupné 3. Pokud toto neni dostacujici, vratte se ke stupni 2 a udélejte
dva €i i stfidavé tahy. Poté se vratte ke stupni 3, kde budou stacit jeden i dva stfidavé tahy pro
dokonale ostré ostfi. Pri pfebruSovani pouZijte stupefi 1, pokud je nlz velmi tupy.

Pokud jste pouzivali tradi¢ni ocilku k ostfeni, pfed pouzitim brusky model 120 bude nutné nejdfive
prebrousit ve stupni 2 (3 stfidavé tahy), nasledné ve stupni 3. Je doporuCeno nepouzivat tradicni
ocilku a zefektivnit proces brouseni a rychle preostfovat niz ve 3. stupni.

CISTENI OSTRICIHO A LESTICIHO KOTOUCE — STUPEN 3

Chef'sChoice® model 120 je vybaven vestavénym prislusenstvim k ruénimu ¢igténi brusného
kotouce ve stupni 3.

V piipadé, kdy je kotou¢ pokryt vrstvou mastnoty, potravy nebo hoblinami z brouseni, mize byt
povrch kotouce vyc€istén a obnoven pomoci packy, ktera je umisténa v levém dolnim rohu na zadni
Casti zafizeni viz. obrazek nize.

Nejdfive se pfesvédcte, Ze je zafizeni zapojeno k elektrické siti a nasledné posurite velmi jemné
mensi packu vpravo, az uslySite, Ze se packa dotyka povrchu kotouce a podrzte ji asi 3-5 sekund.
Jestlize je paka pfesunuta na jednu stranu, Cistici nastroj Cisti a nové tvaruje aktivni ¢ast kotouce
na opacné strané. Pfesunutim paky v protéjSim sméru Cistite druhy kotouc.

Pouzivejte tento ¢istici nastroj pouze tehdy, pokud v pribéhu stupné 3 zjistite, Ze kotoude nelesti
dostate¢né kvalitné nebo kdyz potfebujete pfili§ mnoho tahi ke kvalitnimu naostfeni. Pouzivani
tohoto néstroje odstrafiuje material z povrchu kotouCe. Nasledkem nadmérného pouZivani se
zbyte¢né odstranuje ¢ast brusiva z povrchu kotouce a tim se kotouce pred¢asné opotfebi.

Pokud pravidelné pfed ostfenim Cistite své noze, budete potfeba Cistit disky stupné 3 pouze jednou
¢i dvakrat do roka (a to i pfi dennim pouZzivani modelu 120).

Jednou za rok nebo v pfipadé potfeby je mozné ze spodni strany vytiepat kokové piliny a pfipadné
necistoty po Cisténi kotoucl-sejméte kryt s magnetem a vytfepte ne€istoty na papir. Vratte kryt
na misto.



JAK DOSAHNOUT OPTIMALNIHO CHODU
CHEF’S CHOICE MODEL 120

A. Pfistroj nevyzaduje zadnou udrzbu, kromé ob&asného ¢isténi brusného modulu ruéné nebo v mycce.
Brusné kotou€e ¢asem mohou tmavnout, ale to je normalni jev a z toho ddvodu neni nutné je Cistit.
Jsou to kotouge, které se samy Gisti, pokud viak nejsou pokryty tukem a jinou negistotou. Cisténi je
mozno zredukovat na minimum, pokud budete Cistit noZe pfed i po brouseni, podle popisu, ktery je
uveden vySe. Neni dovoleno ponofit napajeci ¢ast motoru do vody. Tu Cistéte vylutné pomoci vihkého
hadfiku. Obcas vytfepavejte kovovy prach, ktery vznika pod brusnymi kotouci, podle instrukci
popsanych v sekci ,Cisténi*.

B. Doporucujeme, aby byl Model 120 umistén na vhodném misté, kde s nim budete moci pracovat.
Nékolik rychlych tahli noze pres stuper 2 zajisti, ze Va$ niiz bude opét ostry jako britva. Diky
pfebruSovani noze ve stupni 2 bude jiz pouzivani ocilky zbytecné, protoze se sami pfesvédCite, ze po
naostfeni noZe touto bruskou bude hrana noZe déle ostra, neZli pfi pouZiti ocilky.

C. Je nezbytné, aby tahy jednotlivymi stupni byly plynulé, s lehkym tlakem na disky. Je nutné vzdy
protahnout n(iZ z obou stran daného stupné. NUZ je nutné drzet svisle vzhledem brusky. Viyhodou
modelu 120 je moznost nabrousit celou délku ostfi, coz je obzviasté dileZité u nozd $éfkuchari.

D. Pokud nem(zete dosahnout pozadované ostrosti na stupni 2 (po nékolika protazenich noze), vratte se
zpét k brouseni na stupni 1. Je dlleZité umét spravné najit zakfiveni ostfi (burr).

ZARUKA

Na v3echny &asti se vztahuje vieobecnd zaruka po dobu 1 roku a to v rozsahu vad materiald
a funkénosti. Zaruka se nevztahuje na vyménu brusnych kotoucl, které se ¢asem opotfebuji

pouzivanim pfistroje.
POSTUP

Pokud je v pozaruéni dobé nutna oprava, vratte pfistroj zpét, kde jste jej zakoupili a kde budou
vyCisleny naklady na opravu jeSté pfed jejim uskuteCnénim. Prosime o zaslani své adresy, Cisla
telefonu, kratky popis problému o poSkozeni pfistroje, a to na samostatném listu papiru, ktery
pfilozite spolu s vadnym pfistrojem do krabice. Uschovejte si doklad o nabyti pfistroje a o jeho
zaslani, jako zalohu pfed pfipadnou ztratou pfi pfeprave.
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—dgeCraft

World Leader in Cutting Edge Technolog),r®

EdgeCraft Corporation
825 Southwood Road, Avondale, PA 19311 U.S.A.
Zakaznicka linka 610-268-0500

Vlyrobeno a sestaveno v USA www.chefschoice.com
Tento vyrobek mlize byt pokryty jednim nebo vice patenty spolecnosti EdgeCraft a/ nebo patenty, které
Gekaji na uvedeni na vyrobek.Chef'sChoice®, EdgeCraft®, Diamond Hone®, EdgeSelect® jsou
registrované obchodni znacky spolecnosti EdgeCraft Corporation, Avondale, PA
Conforms to UL Std. 982  Certified to CAN/CSA Std. C22.2  No. 64

Certified to EN 60335-1, EN 60335-2, EN 55014-1-+A1, EN 61000-3-2, EN 61000-3-3
© EdgeCraft Corporation 2017
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