NAVOD K 0BSLUZE

ChefsChoice

Profesionalni kuchyne
Primyslové zafizeni k brouseni nozii

Diamond Hone® 2100

Pfed pouzitim si pfectéte tento navod.
Pro dosazeni optimalnich vysledkd dodrZujte
postupy uvedené v navodu.




BEZPECNOST

Pouzivani elektrickych pfistroji vzdy vyZaduje dodrzovani zakladnich prvkd
bezpecnosti, které jsou uvedeny nize.
1. Seznamte se se ndvodem a vSemi instrukcemi.

2. Pozor na nebezpeci poranéni elektrickym proudem, neni napf. povoleno ponofit elektricky
motor Chef’s Choice do vody nebo jinych kapalin.

3. Pomoci Chef’s Choice je mozno brousit pouze Cisté ¢epele nozu.

4. Pokud pristroj neni v provozu, pred vlozenim nebo odejmutim jakychkoliv ¢asti pristroje,
jakoZ i pred ¢isténim vzdy vytahnéte zastrcku ze zasuvky.

5. Vyhnéte se kontaktu s pohyblivymi ¢astmi pfistroje.

6. NepouZivejte zafizeni s poSkozenou zastrckou nebo pfivodnim kabelem, v pfipadé
poruchy, upusténi pfistroje na zem nebo jiného poSkozeni. Takto poskozeny pfistroj je
mozné vratit dodavateli, kde budou vy€isleny naklady na opravu, at uz se jedna o
elektrickou nebo mechanickou zavadu.

7. (V pipadé klientd mimo USA). Pokud je poSkozen napajeci kabel, musi byt vyménén ve
specializovaném servise, nebot pfi vymeéné je nutné pouzit specialni nastroj. V takovém
pfipadé prosim kontaktujte pfisluSného distributora Chef's Choice.

8. Pouzivani nedoporuCovaného pfisluSenstvi nebo pfisluSenstvi, které neni prodavano
EdgeCraft Co. miZe zapficinit pozar, poranéni elektrickym proudem nebo jiné zranéni.

9. Chef's Choice Model 2100 je navrzen pro broueni kuchyriskych, kapesnich a vétsiny
sportovnich noz({. Zafizeni neni vhodné k brouseni ostatnich nozd, ostfi seker ani
Zadnych jinych ostfi, které se snadno nevejde do otvoru pfistroje.

10. Nenechavejte pfivodni kabel volné viset ze stolu, pracovniho plochy nebo v blizkosti
zdroju tepla.

11. Pokud je Chef's Choice v pozici ,ON” (zapnuto), vzdy musi stat na stabilnim stole nebo
pracovnl plose

12. BROUSENI: NOZE NABROUSENE SPRAVNYM ZPUSOBEM POMOCI CHEF'S
CHOIGE JSOU OSTREJSI, NEZ SE NA PRVNI POHLED ZDA. ABY NEDOSLO KE
ZRANENI, ZACHOVEJTE MAXIMALNI OPATRNOST BEHEM JEJICH POUZIVANI.
NEKRAJEJTE VE SMERU K SOBE. NEPROJIZDEJTE PRSTEM PO OSTRI NOZE.
PRISTROJ SKLADUJTE NA BEZPECNEM MISTE.

13. Pfistroj neni urCen pro venkovni pouziti.

14. Pokud pouzivate pfistroj v blizkosti déti, vzdy dbejte zvySené opatrnosti a dohledu
nad détmi.

15. Do pfistroje neni dovoleno vkladat zadny olej, vodu ar)j zadné jiné mazivo.

“ USCHOVEJTE TENTO NAVOD K POUZITi




Gratulujeme ke koupi a spravnému
vybéru primyslového zafizeni k brouseni
nozli Chef’s choice Model 2100!

Sami se presvédCite, Ze metoda zde pouzita k brouseni nozd vytvofi ostfi, které si
uchovava ostrost po dlouhou dobu. Znacka EdgeCraft, Svétovy Lidr Technologii Cutting
Edge je zarukou toho, ze Viade noze budou vzdy ostré. Primyslova diamantova bruska
nozU Chef's Choice® Diamond Home® Model 2100 spojuje vyspélou metodu ostieni a
pouziti diamantovych kotoucd, coz zaijistuje vytvoreni nejostiejSiho a nejtvrdsiho ostfi mezi
dostupnymi bruskami na trhu. Diky tomuto pfistroji budou vSechny VaSe noze ostré jako
biitva. Opakované brouseni noz, které byly pomoci Modelu 2100 nabrouseny jiz dfive,
zabere méné nez minutu. Pokud je Model 2100 umistén na vhodném misté, bude brouSeni
nozU tak snadné a rychlé, Ze tradicni ocilka jiz nebude potfebna.

ROZBALENi A PRIPRAVA K POUZITI

Model 2100 se sklada z motoru a odnimatelného brusného modul, které jsou v baleny a
dodavany zvlast. (viz obrazek 1).

Pro slozeni celého zafizeni je nutné vsunout brusny modul do kolejnic napéajeci ¢asti
(viz obrazek 2) a tento modul posunovat ve sméru krytu motoru az do chvile, kdy bude
zablokovan ve spravné poloze. Pokud se soucasti nespoji lehce a rychle, pfectéte si
instrukce v kapitole ,nasouvani...,

Vyménny broussici modul

Motorovy blok Uvolnujici tlac itko

Professional Diamond Sharpener 2100

Vypina¢ On/Off

obr 1. model cc-2100, schéma



POPIS BRUSKY= MODEL 2100

Bruska model 2100 vyuziva inovovany tfistupiovy modul EdgeSelect, ktery postupné brousi,
obtahuije a lesti va$ niz do perfektniho stavu. V prvnim stupni je niiz nejprve brousen dvéma
kuZelovymi kotouci pokrytymi diamanty, poté vyhlazen jemnéjSimi diamantovymi ¢astmi v 2.
stupni. Ve 3. stupni je hrana ostfi dobrousena a vylesténa pomoci dvojice kuzelovych diskd
vybavenych ultra-malymi brusnymi ¢asticemi zplisobem, ktery zaru€uje nejvétsi ostrost.
Tento patentovany tistupfiovy systém vytvari jemny povrch hrany noZe s trojitou zkosenou
hranou Trizor® , ktera zlistane déle ostra nez noze brousené obvyklym zpUsobem. Brusny
modul je samostatna ¢ast (viz obrazek 2), kterou je mozné snadno oddélit a umyt jak v
mycce, tak v dfezu. Pro sejmuti modulu z kolejniCek napajeci asti stlaCte uvolriujici tlaCitko
a pak vysurite.

Vykonny a odolny motor je umistén v napéajeci ¢asti s kolejnickami. Motor a brusny modul Ize
lehce spojit pomoci spojky namontované na hnaci hfideli motoru.

V priib&hu kazdého stupné ostfeni je nutné nliZ stfidavé protahovat v levém a pravém otvoru
daného stupné (obr. 3)

Precizni $ikma plocha pfistroje vede nliz pod pFislusnym Uhlem a plastova pruzina, ktera

se nachazi nad kazdym stupném ostfeni, udrzuje a stabilizuje vedeni pfedni ¢asti noze v
pravém i levém otvoru kazdého stupné. Pohyb ostfi smérem dolli je kontrolovan pomoci
podpérnych desek, které jsou vyrobeny z polymeru vysoké hustoty a pini funkci omezovace
a také mikro otvoru, ktery vede ostfi a nepoSkozuje brousenou hranu noze. Podpérné

desky se nachazi na pfedni a zadni strané kazdého stupné brouseni i leSténi. Pro dosazeni
nejlepsich vysledku ostfeni by se méla hrana noze jen velmi lehce dotykat pfedni podpérné
desky. Nadmémy tlak doll je zbyte¢ny a zpUsobi opotfebeni podpérnych desek.

Motorovy blok Uvoliujici Vodici listy
tla¢ itko

Vypina¢ On/Off
Vyménny brusny modul

obr. 2. viozeni brusného modulu na kolejnice



Pochopeni vsestrannosti brusného modelu Edge Select Diamond Hone

Jedine¢ny brusny modul Chef'sChoice® EdgeSelect® (obr.4) Model 2100 je vyroben tak,
abyste si kazdy n(iz mohli nabrousit podle potfeby a v souladu s jeho pouZitim. Tato tfifazova
bruska je vybavena dvéma brousicimi stupni — jeden stuperi se dvéma kuZelovymi kotouci
pokrytymi 100% diamanty a jeden stupefi pro dobrouSeni a vyleSténi pomoci dvojice
kuzelovych pruznych kotoucl vybavenych ultra-malymi brusnymi ¢asticemi. Dale ma také
revoluéni precizni stupef tvrzeni hrany. Tyto tfi stupné pouzivané v riiznych posloupnostech
umozniuiji riizné ostfeni: ostfi pfekvapivé ostré, ostfi pravidelné zbrousené pro snadné krajeni
a také ostfi s mnoZstvim ,.zoubkd” na celé délce ostfi, vytvofenych ve stupni 3.

Zjistite, Ze tyto ostré zoubky vytvorené po obou stranéch ostfi vyrazné pomahaji pfi obtizném
kréjeni jako napf. u viaknité zeleniny, masa, stéblové zeleniny a porcovani divoké zvéfe.
Brou3eni, tvrzeni a lesténi je kontrolovano piesnymi zkosenymi plochami pfistroje a
pfesnymi kuzelovymi brusnymi disky. Jemny kuzelovy disk pokryty diamanty tvofi ve stupni 1
prvni zkos hrany Trizor s mikroskopickymi zoubky. V druhém stupni je diky jeSté jemnéjSimu
diamantovému povrchu vytvoren druhy zkos hrany s jemnéjSimi mikrozoubky, ktery je o par
stupAli v&tsi, nez ve stupni 1. Ve tfetim stupni jsou letici disky nastaveny v jesté vétSim
Uhlu. Lesti a obtahuji ploSku ostfi a vytvareji tak perfektné tenkou a vyleSténou hranu, ktera
je vyjimeéné ostra. Faze obtahovani zaroven lesti a brousi okraje mikrozoubkt vytvofenych
ve stupni 1 a 2. Béhem tohoto lesténi se mikrozoubky naostfi a usnadfuji krajeni tvrdsi
zeleniny nebo masa.

Nasledujici sekce popisuje vseobecné postupy pro optimalni brouseni v kazdém
stupni a vytvoreni nejlepsiho ostfi podle jeho pouZiti.

Jednou z velkych vyhod této brusky Model 2100 je, Ze mizete brousit a lestit své noze tak
Casto, jak potfebujete, aniz byste zbrousili velkou ¢ast hrany noZe v prdbéhu jeho brouseni,
jak bylo zvykem u starSich modelt brusek. Pro pfebrouseni mizete ve v&tsiné pfipadl
pouzivat pouze stupné 3. Jen ob¢as bude nutné pouzit pfi pfebrouseni stupné 2 (viz sekce
prebruSovani). Stupen 1 pouzivejte jen v pfipadg, ze niz vyuzivate pro narocné krajeni

a sekani.

Model 2100 je vybaven ru¢nim diamantovym pfisluSenstvim, které, pokud je to nutné, mize
byt pouZito k odstranéni zbytkd potravin nebo ostrych hoblin z brusného povrchu kotou¢ud.

Plastova Vodici Sikma
pritlaéna % plochay 4
pruzina &

Stupen1 Stupen2  Stupen 3

Plastova
pritlaéna
pruzina

Doraz
na konci-

obr. 3. vkladani noze obr. 4. brusny modul brusky c-2100



Pouzivejte tento Cistici nastroj pouze tehdy, pokud kotouce nelesti dostatecné kvalitné.
ProtoZe pouzivani tohoto nastroje odstrafiuje material z povrchu kotouce, Cistéte noze pred
brouSenim, aby se minimalizovala potfeba pouZiti tohoto nastroje (viz popis nize).

Pokud nepouzivate specialni noze s ostfim brouSenym z jedné strany (jako napf. japonské
noze Kataba), pfi brouseni vykonavejte stfidavé tahy v pravém i levém otvoru kazdého
stupné. Tim si zajistite, Ze hrana je symetricka a bude fezat rovné za jakychkoliv podminek.

VSeobecné Ize fici, Ze postadi jeden stidavy tah v pravém a levém otvoru kazdého stupné.
Pokud brousite velmi tupy nuz, tak dva tahy.

INSTRUKCE

Pred brousenim si, prosim, piectéte navod.
Model 2100 je vyroben k brouseni jak rovného ostfi, tak vinitého.

1. Vinité ostfi bruste jen ve fazi 3. Nebruste vinité ostfi ve stupni 1 a 2, jelikoz by mohly odstranit
piili§ mnoho kovu z ostfi noze.

2. Rovné ostfi Mize byt brouseno ve vSech 3 fazich, nicméné faze 1 se pouziva jen v pfipadé
velmi tupého noze.

Proces brouseni rovného osti

Prvni brouseni rovného ostfi

Nez zapnete pfistroj, plynule vsurite ostfi noZe do otvoru mezi levou Sikminu a elastickou

pruzinu. Neotacejte nozem (obrazek 5). Vsurite ostfi nize do otvoru, az ucitite kontakt s

diamantovym kotouc¢em. Jemné potahnéte niiz k sobé za rukojet tak, aby se $picka noze

priblizila k Vam. Ucitite napnuti pruziny.

Viytahnéte niz a zmacknéte tlacitko ON/OFF. Jakmile je tlaitko v pozici ,ON”, sviti

Cervena kontrolka.

Stuperi 1: (Pokud je vas$ nlz celkem ostry, preskocCte stupef 1 a piejdéte rovnou ke stupni
2). Pokud brousite n(iz poprvé nebo pokud je n(iz velmi tupy, zacnéte ve stupni 1.

Vsufite plynule n(iz do levého otvoru stupné 1 (obrazek 5) mezi levou Sikmou plochu pfistroje
a elastickou pruzinu, posouvejte ostfi k sobé a soucasné na néj tlate v otvoru, dokud se
nedotkne diamantového kotouce. UslySite, kdy to nastane. Posunite ostfi tak blizko k rukojeti
jak je to jen mozné a v rovnomérném tempu posouvejte, dokud neopusti otvor. Pokud je
ostfi zakfivené, zvednéte rukojet noZe tak, abyste brousili hrot, drzte hranu ostfi pfiblizné
rovnomérné se stolem. Ostfete po celé délce
ostfi. Cas tahi pro ostfi o délce cca 20 cm by
mélo byt cca 4 sekundy. Kratsi ostfi tahnéte
v Case 2-3 sekundy, del$i 6 sekund. DalSi tah
nasleduje stejnym zplsobem po pravé strané
stupné 1.

Pozor: Pokazdé, kdyz vkladate ostfi, musite
soucasné potahnout k sobé. Nikdy ho
netlacte od sebe. Pouzijte jen dostadujici tlak
na Cepel noze, aby se ostfi dotklo kotoue —
V&tSi sila nezméni rychlost procesu broudeni.  obr. 5. Vkladani noze




Viykonavejte stejny pocet tahli z pravé i v levé strany kazdého stupné, aby byl povrch hrany
soumerny.

S vyjimkou prvniho broueni ve stupni 1 nebo brouseni pfili§ tupého ostfi, postaci jeden
stfidavy tah. Po kontrole zakfiveni (popis nize) prejdéte ke stupni 2.

Prekontrolovani vybrusu.

Po ukonceni stupné 1 je vhodné presvédcit se, Ze po jedné strané ostfi je zakfiveni (burr).
Abyste zjistili zakfiveni, je nutno pfejet prstem Sikmo a zaroven k sobé po povrchu ostfi
daleko od hrany noze tak, jak je ukazano na obrazku 6 a 7.

(Nepfejizdéjte prstem po hrané, mohlo by dojit ke zranéni). Pokud posledni tah bude v
pravém otvoru, zakfiveni se objevi pouze na pravé strané ostfi (tak jak ho drzite) a opacné.
Pokud se zakfiveni vytvofilo, je mozné jej uciit jako ostré a zahnuté prodlouzeni hrany;
protéjSi strana bude v porovnani hladka. Jestli zakfiveni existuje, prosim pfejdéte ke

stupni 2.

Jestli se zakfiveni nevytvorilo, udélejte dodateCny tah v pravé a levé komore v tomto stupni,
nez piejdete ke stupni 2. PomalejSi tahy pomohou vytvoit zakfive ni.

Stupeii 2: Postupujte stejné jako u stupné 1.

Protahuite stfidavé pravym a levym otvorem stupné 2, jak je zndzornéno na obrazku 8 a 9.
Nikdy niiz netlate od sebe. Cas tah(i pro ostfi o délce cca 20 cm by mélo byt cca 4 sekundy.
Kratsi ostfi tahnéte v Case 2-3 sekundy, delSi 6 sekund. Po kontrole zakfiveni (popis vy3e)
pfejdéte ke stupni 3.

T

Zjist'ovani zakriveni
projetim prstu Sikmo
po hrané ostri

CZakfiveni

obr.7 Zakfiveni bude také citit pfi prejizdéni prstu Sikmo
obr.6. Kontrola pfitomnosti zakfiveni po hrané noze

obr. 9. stidavé tahy noze v 2. stupni




Stupeii 3: VSeobecné ve stupni 3 bude potfebny jen jeden nebo dva tahy, abyste ziskali
nlZ ostry jako biitva. Jako ve stupni 1 a 2 stfidavé protahujte ¢epel v pravém a levém otvoru
(obrazek 10), stejnym zplsobem a stejnou rychlosti jako ve stupni 1 a 2.

Vice taht ve stupni 3 dostateéné zuslechti a o€isti hranu, ktera bude vhodna pro krajeni
jemnych potravin. Méné tah ve stupni 3 vytvori ostfi vhodné pro krajeni viaknitych
struktur potravin.

Po dokonéeni faze 3 by mél byt niiz vyjimecné ostry a bez zakfiveni ostfi podél hrany ostfi.

Prizptsobeni ostfi pro krajeni riiznych potravin

Noze s hladkym ostiim

V pfipadé potieby jemnéjSiho a hladSiho kréjeni pfi pfipravé ovoce nebo zeleniny, nabruste
ve stupni 2 (popF. stupni 1 a 2, viz popsano dfive) a udélejte tahy navic ve stupni 3. Tfi nebo
vice stfidavych tah( v levém a pravém otvoru vytvofi jednoznacné ostfejSi a hladSi hranu,
idedIni pro krajeni velmi tenkych platkd.

Pfi pfebruSovani nalesténé hrany pouZijte pokazdé stupen 3 (stfidavé levy a pravy otvor).
Pokud pfi pfebrouseni trva ziskani ostré hrany prili§ diouho, mizete proces urychlit tim, Ze
nejdfive pfebrousite ve stupni 2 a poté vylestite ve stupni 3. Tento postup prodlouzi zivotnost
Va$eho noze. Tento proces (na rozdil od obvyklého brouseni) zajisti, Ze nuz je ostry kazdy
den bez ztréty vétSiho mnozstvi kovu z plochy noze.

Noze pro krajeni masa a vysoce vlaknitych potravin

Pro zpracovavani masa a vysoce vlaknitych material(i je vhodné nabrousit niz ve stupni 1 a
pfejit ihned ke stupni 3. Toto zanecha nabrouSené mikozoubky blize hrany ostfi

noze (viz obr. 12), které napomahaji v fezani téchto materiald.

Takto nabrouSena hrana bude velmi ostra jiz po 1-2 stfidavych tazich ve stupni 3.

Pro ziskani tohoto typu ostfi, nabruste ve stupni 1, dokud se neobjevi zakfiveni ostfi a poté
pfejdéte rovnou na stuperi 3 a udélejte jedno &i dvé protazeni po obou stranach ostfi.

Pro zbrouseni tohoto typu ostfi v priibéhu prebrouseni (pokud je to nutné), pouZijte stupef 3
a vykonejte 1 €i 2 tahy. Vratte se ke stupni 1 a udélejte jeden tah v levém i pravém otvoru a
poté se vratte rovnou ke stupni 3. Nebruste ve stupni 2.

Na zvéfinu a ryby

Optimélni hrana na varenou dribez se
vétSinou vytvofi ve stupni 2 a nasledné stupni
3 (viz obr. 13). Pro syrovou drlbez pouZijte
stupen 1 a nasledné stupen 3. K filetovani ryb
pouZzijte tenké, ale pevné ostii nabrousené ve
stupni2a 3.

Proces na brouseni vinitého ostii

VInité ostfi je podobné malému pilovému
ostfi s kulatymi vyhloubenimi a se sérii
zoubkd. BEhem normélniho uZivani je fezani
provadéno témito zoubky.

obr. 10. brouseni ve stupni 3



Model Chef'sChoice® 2100 je uréen k ostieni vech typ(i vinitych ostfi. Ovéem uZivejte pouze
3. stupen (obrazek 14), ktery vyhladi a naostfi zoubky a vyrobi mikroostfi po celé délce
vinitého ostfi. VSeobecné staci 5 az 10 tahl pro Uplné naosteni. Jestlize je niz velmi tupy,
bude zapotfebi vice tahl. Jestlize je Cepel velmi poskozena, pouZijte jeden stfidavy tah (2-3
sekundy) v pravé a levé zdifce stupné 2 a nasledné provedte sérii tahli na stupni 3 stfidavé
na levé a pravé zdifce. POZOR: Nadmémé pouziti stupné 2 bude odstrariovat mikrzoubky.

Jelikoz vinité ostfi pfipomina strukturou pilu, hrana se nikdy nebude zdat tak ostra
jako hrana hladkého ostfi. Presto jejich zoubkovana struktura pomaha prefiznout
tvrdou kirku potravin nebo rozetnout jiné materialy, napf. karton.

K pfebrouseni vinitého ostfi pouZijte stejny proces jako pfi brouSeni.
Prebrusovani nozli s rovnym ostfim

Bézné k piebruSovani pouzijte stupné 3. Pokud toto neni dostacujici, vratte se ke stupni 2
a udélejte dva ¢i tfi stiidavé tahy. Poté se vratte ke stupni 3, kde budou stacit jeden ¢i dva
stfidavé tahy pro dokonale ostré ostfi. Pfi pfebruSovani pouZijte stuperi 1, pokud je n(iz

velmi tupy.

Pokud jste pouzivali tradicni ocilku k osteni, pfed pouzitim brusky model 2100 bude nutné
nejdfive prebrousit ve stupni 2 (3 stfidavé tahy), nasledné ve stupni 3. Je doporu¢eno
nepouzivat tradi¢ni ocilku a zefektivnit proces brouseni a rychle preostfovat niz ve 3. stupni.

obr. 11. vice brouseni ve stupni 3 obr. 12. DelSi mikrozoubky blize obr. 13.
hrany ostli noze

obr. 14. ostfeni nozl s vinitym ostfim




Cisténi ostficiho a lesticiho kotouce - Stupei 3

Chef'sChoice® Proffesional Sharpening Station™ je vybaven vestavénym pfislusenstvim

k ruénimu Cisténi brusného kotouce ve stupni 3. Nenahrazuje to pravidelné myti brusného
modulu, jak je popsano nize.

V pfipadé, kdy je kotou¢ pokryt vrstvou mastnoty, potravy nebo hoblinami z brouseni, muze
byt povrch kotouce vyCistén a obnoven pomoci packy, ktera je umisténa v levém dolnim rohu
na zadni asti zafizeni (obrazek 15).

Nejdrive se pfesvédcte, Ze je zafizeni zapojeno k elektrické siti a nasledné posurite velmi
jemné mensi packu vpravo, az uslySite, Ze se packa dotyké povrchu kotouce a podrzte ji asi
3-5 sekund. Jestlize je paka pfesunuta na jednu stranu, Cistici nastroj €isti a nové tvaruje
aktivni ¢ast kotouce na opacné strané. Presunutim paky v protéjSim sméru Cistite druhy
kotou€.

Pouzivejte tento Cistici nastroj pouze tehdy, pokud v pribéhu stupné 3 zjistite, Ze kotouce
nelesti dostate¢né kvalitné nebo kdyz potfebujete pfili§ mnoho tahl ke kvalitnimu naostfeni.
Pouzivani tohoto nastroje odstrariuje materiél z povrchu kotouce. Nasledkem nadmémého
pouzivani se zbyteCné odstrariuje ¢ast brusiva z povrchu kotouce a tim se kotouce
pfedCasné opotiebi.

Pokud pravidelné pred ostfenim Cistite své noze, budete poteba Cistit disky stupné 3 pouze
jednou ¢i dvakrat do roka (a to i pfi dennim pouzivani modelu 2100).

SEJMUTI, CISTENI A NASLEDNE VSUNUTi BRUSNEHO MODULU

V pfipadg, ze se na brusnych discich nebo v nedostupnych mistech na brusném modulu
vyskytuji zbytky tuku, jidel nebo jiné znecisténi, je ¢as umyt modul tak, jak je popsano v
nasledujici kapitole. Doporucuje se, aby se pred kazdym brouSenim noze Gistily, minimalné
se otfely pomoci kousku latky, aby se omezila nutnost ¢astého cisténi modulu. Pfed
odejmutim brusného modulu se ujistéte, ze je pfepinac pfistroje v pozici ,OFF*. Poté
stisknéte tlaCitko a soucasné tahnéte brusny modul od krytu motoru (viz vlevo obrazek 16).
Brusny modul by se mél jednoduSe a snadno vysunout.

Uvolnéni modulu
pomoci tla¢ itka

obr. 15. éisténi kotoucu obr. 16. Sejmuti brusného modulu



CISTENi BRUSNEHO MODULU
NIKDY neponofujte motor do vody ani jej nestfikejte vodou. V pfipadé, Ze je zaSpinén,
vytahnéte kabel ze zasuvky a otfete jej vihkym hadfikem. Brusny modul je nutno odejmout
dle popisu. Poté je mozné pfistoupit k Cisténi dle jednoho z nasledujicich zpusobu:
A. Ruéni myti
1. Nastfikejte na kotouce kazdého stupné tekuty Cistic (saponat), ktery je k tomuto tcelu
vhodny.
2. Ponechte je po dobu nékolika minut v misce, kbeliku nebo vylevce, aby se odmocily
veskeré zbytky jidla atd..
3. Oplachnéte pomoci silného proudu vody.
4. Osuste pomoci papirovych ruénik(, nebo také pomoci proudu vzduchu, pokud je dostupny
Cisty proud stlateného vzduchu.
5. UPOZORNENIL.. neutirejte ruénikem do sucha, protoze by se mohla poskodit plastova
pruzina.
6. Pokud se diamantové disky nelesknou, je mozné, Ze se na nich usadil tuk. V tom pfipadé
dejte brusny modul do mycky.
B. Myti v mycce
1. Nastfikejte na kotouCe kazdého stupné tekuty Cistic (saponat).
2. Vlozte do my¢ky a nastavte ji na standardni program myti.
zkos. Nechte brusny modul vyschnout v myéce, nejlépe dale od ohFivacu.

Obcas by se mél odstrariovat kovovy prach, ktery se shromazduje ve dvou prohlubnich,
které se nachazeji v podstavci brusky (pod brusnym modulem) pod obéma stupni. Kdyz je
brusny modul oddélen od motorového bloku, postaci sejmout kryt a vytfepat nahromadény
kovovy prach. Dal$i moznosti je vyffit jej pomoci navih¢ené houbicky. K odstranéni volnych
necistot nepouZivejte vodu ve spreji.

VSUNUTI BRUSNEHO MODULU ZPET

Abyste mohli opét spojit brusny modul s krytem motoru, vsurite brusny modul do kolejnic
napéjeci ¢asti s motorem (viz obrazek 1). Nasledné jemné tlacte brusny modul (podle
obrazku 1) ve sméru krytu motoru az do chvile, kdy bude zablokovén ve spravné poloze.
Pokud se modul nevsune spravné do krytu tak za (1) Potahnéte modul od krytu motoru, az
se zcela odpoji (2) Na chvili zapnéte spina¢ motoru (3) Poté jej vypnéte (4) Ve chvili, kdy
motor dobrzduije, vtlacte brusny modul na misto. Modul se automaticky usadi do své polohy,
kdyZ je spojka srovnana ve spravné pozici.

JAK DOSAHNOUT OPTIMALNIHO CHODU

Chef’s Choice Model 2100

A. Pristroj nevyzaduje zadnou udrzbu, kromé ob&asného ¢isténi brusného modulu ruéné nebo
v mycce. Brusné kotouce ¢asem mohou tmavnout, ale to je normalni jev a z toho divodu
neni nutné je Cistit. Jsou to kotouce. které se samy Cisti, pokud vSak nejsou pokryty tukem a
jinou necistotou. Cisténi je mozno zredukovat na minimum, pokud budete Cistit noze pfed i
po brouseni, podle popisu, ktery je uveden vySe. Neni dovoleno ponofit napajeci ¢ast motoru
do vody. Tu ¢istéte vylutné pomoci vihkého hadfiku. Ob&as vytfepavejte kovovy prach, ktery
vzniké pod brusnymi kotou€i, podle instrukci popsanych v sekci ,Cisténi*.



B. Doporucujeme, aby byl Model 2100 umistén na vhodném misté, kde s nim budete moci
pracovat. Nékolik rychlych tahi noZe pres stupen 2 zajisti, Ze Vas$ niz bude opét ostry jako
bfitva. Diky pfebrusovani noze ve stupni 2 bude jiz pouzivani ocilky zbyte¢né, protoze se
sami pfesvédCite, ze po naostfeni noze touto bruskou bude hrana noze déle ostra, neZli pfi
pouziti ocilky.

C. Tézké sekacky (které vyrabéji v Némecku, Francii atd.) mohou byt také brouseny Modelem
2100. JelikoZ vetSina téchto sekackl je vyrabéna s velmi tupym ostfim, bude zapotrebi vice
taht ve stupni 1, nez dosahnete zkoseni hrany. Nasledné preostfovani bude probihat uz
rychleji. Sekacky z orientu jsou vétsi a lépe a rychleji se ostfi na Modelu 2100.

D. Pokud nemiZete dosahnout pozadované ostrosti na stupni 2 (po nékolika protaZenich noze),
vratte se zpét k broueni na stupni 1.

E. Soucasna bruska je dodavana spole¢né se zkracenou verzi instrukci, vytisknutych na
samolepce na plastikové vineté. Pokud si ji chcete uchovat, miZete ji odlepit a nalepit na
vrchni kryt motoru.

ZARUKA

Na v8echny ¢asti se vztahuje véeobecna zaruka po dobu 1 roku a to v rozsahu vad material
a funkénosti. Zaruka se nevztahuje na vyménu brusnych kotoucu, které se ¢asem opotebuiji
pouzivanim pfistroje.

POSTUP

Pokud je v pozaruéni dobé nutna oprava, vratte pfistroj zpét, kde jste jej zakoupili a kde
budou vycisleny naklady na opravu jesté pfed jejim uskutecnénim. Prosime o zaslani své
adresy, Cisla telefonu, kratky popis problému o poSkozeni pfistroje, a to na samostatném
listu papiru, ktery pfiloZite spolu s vadnym pfistrojem do krabice. Uschovejte si doklad o
nabyti pfistroje a o jeho zaslani, jako zalohu pfed pfipadnou ztratou pfi pfeprave.
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